
VORSPEISEN | STARTERS
ZUM TEILEN | SHARING

VEGAN LINSENBÄLLCHEN | Joghurt Limetten DipA,F,M
3 Stück 10.9

   LENTIL BALLS | yogurt lime dip

VEGI CRISPY HALLOUMI | Sweet-Chili-SauceA,G,M
11.50

    CRISPY HALLOUMI BITES | sweet chili sauce

VEGI ARTISCHOCKEN SPINAT DIP | geröstetes Knoblauchbrot
A,G

11.50

    ARTICHOKE SPINACH DIP | roasted garlic bread

VEGI SMASHED POTATO | Brie | Preiselbeeren | Pinienkerne | ThymianG
11.5

    SMASHED POTATO | brie cheese | cranberry sauce | pine nuts | thyme

SCAMPI AGLIO E OLIO | WurzelbrotA,B
14.0

    SCAMPI WITH GARLIC & OLIVE OIL | served with bread

CHICKENFILET | mit Bacon ummantelt | Honig-Senf-SauceM
12.5

     CHICKEN FILET | wrapped with bacon | honey mustard sauce

TEUFLISCHER BULLE - gezupfte, würzige Rindfleischbällchen | Käse | Petersilie | 13.0

im Pankomantel frittiert | hausgemachte Animal-Style-SauceA,C,G,M
3 Stück

    DEVILLED BULL - pulled beef balls | cheese | parsley | coated in panko & fried | homemade animal-style-sauce

TATAR | vom Rind | Ziegenfrischkäse-Trüffelmousse | PflücksalatG,M
klein 90g 14.5

   TATAR | beef tatar 90g | truffeled goat cheese mousse | salad groß 180g 21.5

RINDERCARPACCIO | Rucola | Spinat-Limetten-Pesto | PinienkerneG
18.0

  BEEF CARPACCIO | rocket | spinach lime pesto | pine nuts

VEGI PINSA | Crème fraîche | Feta | getrocknete Tomaten | Kräuter
A,G

für 2 Personen 14.0

   PINSA | Crème fraîche | feta cheese | sun dried tomatoes



HAUPTGERICHTE | MAINS

VEGAN PFLÜCKSALAT | gegrillte Champignons | rote Bete | Karotte | karamelisierte Walnüsse | Vinaigrette 17.0

mit gegrilltem Ziegenkäse
G
 & Honig 21.0 mit gegrillter Hühnerbrust 21.0

    BABY LEAF SALAD | grilled champignons | beet root | carrot | walnuts | vinaigrette

with grilled got cheese & honey 21.0 with grilled chickenbreast 21.0

VEGAN ROTE BETE LINGUINE | Baby Spinat | karamelisierte WalnüsseA
13.9

mit BurrataG
16.9

VEGGIE GETRÜFFELTE GEMÜSEMAULTASCHEN | Salbeibutter | ParmesanA,G
15.9

   TRUFFLED VEGETABLE DUMPLINGS | sage butter | parmesan

FISCHFILET | Erbsenpüree | Estragonsauce | confierte Tomaten D,G
20.5

    FISH FILET | pea puree | tarragon sauce | tomato confit

MAISPOULARDE | Kartoffel Wedges | Zuckerschote | PreiselbeerrahmsauceG
19.5

   CORN FED CHICKEN | potato wedges | snow peas | cranberry sauce

ENTENRAGOUT | karamelisierter Rosenkohl & GnocchisA,G,L
23.5

   DUCK RAGOUT | caramalized brussels sprouts & gnocchis

ALPEN CORDON BLEU | Tiroler Speck | Zillertaler Bergkäse | lauwarmer Kartoffel-Rucola-Salat | PreiselbeerenA,C,G,M
27.5

  CORDON BLEU | veal cutlet filled with tyrolean ham & alpine cheese | breaded & pan-fried 

                 lukewarm potato salad with rocket | cranberry sauce 

WUID BURGER | 125 g saftiges Rinderhack (medium) 18.0

Cheddar | Röstzwiebeln | Tomate | Salat | Bacon | hausgemachte Burger Sauce im Brioche Bun mit PommesA,C,G,M

mit Süßkartoffel Pommes     + 2.0 mit Spiegelei     + 2.0

    WUID BURGER | 125 g juicy beef (medium)

    cheddar cheese | fried onions | tomato | salad | bacon | homemade burger sauce on a brioche bun with french fries

with sweet potato fries     + 2.0 with fried egg   + 2.0



NACHSPEISE | DESSERT

VEGI CRÈME BRÛLÉE
C,G

7.5

VEGI | GF TARTE AU CHOCOLATC,G
5.5

VEGI KÄSE PLATTE 14.0

Brie | Ziegenkäse | Bergkäse | Roquefort | Parmesan | Feigensenf | Trauben & WurzelbrotA,G

    CHEESE PLATE with brie | goat cheese | alpine cheese | roquefort | parmesan | fig mustard | grapes & bread

A Glutenhaltiges Getreide H Schalenfrüchte /-erzeugnisse

B Krebstiere / -erzeugnisse L Sellerie / -erzeugnisse

C Eier / -erzeugnisse M Senf / -erzeugnisse

D Fisch /-erzeugnisse N Sesamsamen / -erzeugnisse

E Erdnüsse / -erzeugnisse O Schwefeldioxid und Sulfite

F Sojabohnen / -erzeugnisse P Lupine / -erzeugnisse

G Milch / -erzeugnisse / Lactose R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfisch






